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Allegato C

SCHEDA TECNICA RICETTA GARA NAZIONALE 2023

ISTITUTO PARTECIPANTE: _____________________________________

Si ricorda che le proporzioni degli ingredienti devono essere in funzione delle porzioni da preparare (n° 3 porzioni per l’assaggio della giuria di degustazione ed un piatto per la presentazione).

Elencare attrezzature e utensili necessari allo svolgimento della ricetta, sarà nostra premura informarvi tempestivamente dell’eventuale impossibilità di mettervi a disposizione quanto richiesto.
· Si allega breve analisi dei rischi per i prodotti edibili veicolati, secondo la normativa vigente

· NON si allega in quanto non necessaria breve analisi dei rischi per i prodotti edibili veicolati
Indicare le modalità di conservazione dei prodotti veicolati presso l’Istituto sede di Gara e  i tempi di consegna.   
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